
 

CAROSELLO DI FORMAGGI ITALIANI 13.00

IN ABBINAMENTO ALLA NOSTRA

GIARDINIERA E MOSTARDA DI FICHI

Selection of italian cheeses and our
homemade pickled vegetables and fig mustard

14.00

 

CRUDO DI PARMA E BURRATA 
PUGLIESE

Parma ham and mozzarella di burrata cheese

 

SALUMI E FORMAGGI                    
ITALIAN COLD 

16.00

CUTS AND CHEESE

Prosciutto crudo DOP, salame nostrano,
pancetta di Sauris, pecorino di Pienza,
Montasio, Asiago mezzano, giardiniera e
mostarda di frutta
PDO 24-months ham, local salami, Pancetta
di Sauris, pecorino cheese, Montasio cheese,
Asiago mezzano cheese, pickled vegetable
and fruit mustard

I  N O S T R I  F O R M A G G I  E  €
S A L U M I  /  O U R  C H E E S E  A N D
C O L D  C U T S *

A  Q U A L S I A S I  O R A  /  A L L          €
D A Y  F O O D

I  N O S T R I  P R O D O T T I  I N
A C C O M P A G N A M E N T O  /  O U R
E X T R A  S I D E S

CESTINO DI FOCACCIA FATTA IN CASA 3.50

Homemade focaccia bread

LA NOSTRA GIARDINIERA 4.00

Handmade pickled vegetables

VASETTO DI MOSTARDA DI FICHI 3.50

Fig mustard

STRACCIATELLA DI BURRATA 

AFFUMICATA 
4.00

 
Smoked burrata cheese 

BORSA BURGE  R  (servito con patate)    16.00

HAMBURGER DI  MANZETTA PRUSSIANA, 

INSALATA, BACON, FORMAGGIO

CHEDDAR, POMODORO CUORE DI BUE

Prussian beef burger, lettuce, bacon, cheddar 
cheese and tomatoes 

                                          

17.00

 

CLUB SANDWICH 

  

15.00

PROSCIUTTO COTTO, FORMAGGIO,

UOVA STRAPAZZATE, BACON,

LATTUGA E POMODORO

Ham, cheese, scrambled eggs, bacon, lettuce
and tomato 

CAESAR SALAD 

  

14.00

INSALATA, MISTICANZA, POLLO, 

BACON, CROSTINI, PARMIGIANO E 

DRESSING ALLE ACCIUGHE

Lettuce, mesclun, chicken, croutons, bacon, 
Parmesan cheese and anchovy dressing 

 
VEGAN SALAD 

  

INSALATA, MISTICANZA, SEITAN 

DI PRODUZIONE ARTIGIANALE, 

POMODORI SECCHI, GERMOGLI DI SOIA, 

MANDORLE A LAMELLE E MAIONESE 

ALLA SOIA

Mesclun, artisanal seitan, dried tomatoes, 
soybean sprouts, sliced almonds and mayonnaise 
with tamari soy sauce

 
TOAST 

    

6.50

TOAST CON PROSCIUTTO COTTO E

FORMAGGIO

Ham and cheese toasted sandwich

 
PATATE E SALSA BBQ 

    

6.00

PATATE AROMATIZZATE ALLE ERBETTE

E SALSA BBQ

Baked potatoes with herbs and bbq sauce

S E L E Z I O N E  D I  P E S C E  C R U D O  €
E  M A R I N A T O  /  O U R
S E L E C T I O N  O F  R A W  O R
M A R I N A T E D  S E A F O O D

LE ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO 11.00

(SPAGNA) CON POMODORO CONFIT

E STRACCIATELLA DI BURRATA

AFFUMICATA

Cantabrian anchovies with confit cherry
tomatoes and smoked burrata cheese

CARPACCIO DI SALMONE SCOZZESE 12.00

DI NOSTRA AFFUMICATURA CON

CRÈME FRAÌCHE E CROSTINI DI PANE

Smoked scottish organic salmon with crème
fraiche and croutons

IL NOSTRO BACCALÀ MANTECATO SU 9.00

CIALDA DI POLENTA SOFFIATA

Homemade creamed codfish and puffed polenta

FISH & CHIPS 10.00

Tempura di baccalà, patate arrostite e
salsa sweet&chily 
Fried codfish with roasted potatoes and 
sweet-sour sauce




